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IL GORGONZOLA

Tipico della zona di Milano, il gorgonzola attualmente & un formaggio prodotto in
quantita rilevante anche in territorio bergamasco.

Il gorgonzola €& un formaggio a pasta cruda di colore bianco paglierino, interrotto da
screziature verdi. La sua forma ha un diametro di ca. 30 cm e un peso di ca. 12 kg.

Il gorgonzola si ricava da latte vaccino intero pastorizzato, cui vengono aggiunti
fermenti lattici e muffe selezionate che conferiscono le caratteristiche venature.

Ne esistono due varianti: il gorgonzola piccante, piu saporito e consistente,
costituisce una minoranza della produzione, incentrata principalmente sul
gorgonzola dolce e cremoso.

La stagionatura si protrae per almeno 2 mesi per il tipo dolce ed oltre 3 mesi per la
varieta piccante.

Nel 1970 & nato il Consorzio per la Tutela del Formaggio Gorgonzola, che segnala I'
autenticita del latticino attraverso la stampigliatura del marchio "g” sulla confezione
del prodotto.

Alla prossima settimana!

Luigi Pisoni
Assessore provinciale all'agricoltura, caccia e pesca

Prodotti tipici bergamaschi € una newsletter settimanale gratuita offerta dalla Provincia di Bergamo per
illustrare le novita eno-gastronomiche e le migliori produzioni tipiche dell'agricoltura bergamasca.
Settimanalmente Le invieremo un breve messaggio, potremo cosi approfondire insieme la conoscenza di una
tradizione agricola e culinaria, che rappresenta un vero e proprio tesoro della terra bergamasca.
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